
(G) Gluten (L) Lactosa (O) Ou s (FS) Fruits Sec s  (P) Peix

DESCOBREIX NOVETATS I OFERTES AL NOSTRE INSTAGRAM
gavarres_pizzeria

SI US PLAU, INFORMEU EL PERSONAL DE SALA DE QUALSEVOL 
AL·LÈRGIA O INTOLERÀNCIA ALIMENTÀRIA.

ELS NOSTRES PLATS PODEN CONTENIR TRACES D’AL·LÈRGENS 

SI PATEIX ALGUNA AL·LÈRGIA O INTOLERÀNCIA, NO DUBTI A 
COMUNICAR-NOS-HO I LI OFERIREM UNA ALTERNATIVA 

ADEQUADA.

CALAMARS DE COSTA A L’ANDALUSA ……………….….. 17,50€
TROSELLATS I FREGITS, ARREBOSSATS  AMB FARINA DE BLAT (G/P)

ANXOVES DEL CANTÀBRIC AMB PA DE VIDRE ….…… 15,95€
6  FILETS D´ANXOVES 00 I PÀ DE VIDRE AMB TOMÀQUET (G/P)

CROQUETES CASOLANES DE ROSTIT ………………..…… 10,90€
5 UNITATS ̈ (G/L/O)

BRAVES GAVARRES ……………………………………………… 8,50€
AMB LA NOSTRA SALSA BRAVA A PART (G/L/O)

NATXOS GAVARRES A LA BRASA …………………………… 16,95€
DE BLAT DE MORO, FORMATGE FOS, GUACAMOLE, PICO DE GALLO, 
JALAPEÑOS, FESOLS, CREMA AGRA, CARN DE VEDELLA (L)

STEAK TARTAR DE VEDELLA DE GIRONA ………………. 22,95€
AMB TÀPERES, COGOMBRETS ENVINAGRATS, ESCALUNYES, CIBULET I
OU DUR, AMB TORRADETES I PATATES FREGIDES (G/L/O)

BRIOCHE HOT DOG DE TÀRTAR DE SALMÓ ………….. 14,95€
MARINAT AMB SALSA SPICY, SOJA, GUACAMOLE, CIBULET, 
ALGA WAKAME I OUS DE TOBIKO (G/L/P)

BRIOCHE HOT DOG DE TONYINA VERMELLA ……….. 19,50€
GUACAMOLE CREMÓS, COULIS DE MANGO, OUS DE WASABI
 I VINAGRETA ASIÀTICA DE SOJA, OLI DE SÈSAM I TERIYAKI. (G/L/P)

CORS DE CARXOFES A LA BRASA …………………………. 16,50€
TRES  UNITATS ACOMPANYADES DE VINAGRETA DE CÍTRICS
 I FESTUCS (FS)

ALBERGINIA BRASEJADA ………………………………………  14,95€
AMB ADVOCAT, CEBA MORADA, CREMA AGRA, AJONJOLI I SALSA 
TERIYAKY  (G/L/FS)

PA DE VIDRE ………………. ................................... ……. 3,95€
AMB TOMÀQUET I OLI D´OLIVA VERGE EXTRA (G)

FOCACCIA  …………………………………………………………….. 6,50€
BASE DE PIZZA AMB OLI D´OLIVA I OREGÀ (G)

FOCACCIA D´ALL ……………………………………………………  8,50€
BASE DE PIZZA AMB OLI D´OLIVA AL ALL I GRANA PADANO (G/L)

AMANIDES

LA NOSTRA CESAR ………………………………………………. 16,00€
MIX D’ENCIAMS AMB POLLASTRE CONFITAT I PERNIL CRUIXENT, 
CROSTONS, ESCATES DE GRANA PADANO I OU DUR, AMB SALSA CÈSAR 
(G/L/O/P)

BURRATA  ...........................................……………….  13,95€
BURRATA ITALIANA SOBRE TÀRTAR DE TOMÀQUET FRESC AMANIT, 
ACOMPANYADA D'OLI D'ALFÀBREGA I POLS D'OLIVADA DESHIDRATADA  
(L)

FORMATGE DE CABRA ………………………………………….. 14,50€
MIX D’ENCIAMS AMB FORMATGE DE CABRA, TOMÀQUET CHERRY I POMA 
VERDA,AMB VINAGRETA DE FESTUC I FRUITS SECS (L/FS)

LA COP DE PUNY ………………………………………………….. 14,95€
TOMÀQUETS DE TEMPORADA , CEBA ENCURTIDA, OLIVES I VENTRESCA 
DE TONYINA (P)

LA NOSTRA PASTA FRESCA

Feta al moment

RAVIOLIS DE RICOTTA I ESPINACS ......................... 18,50€
150 G DE RAVIOLIS  AMB TOMÀQUET SAN MARZANO I UN TOC DE 
STRACCIATELLA   (G/L/O)

SPAGHETTI A LA CARBONARA …………..…………………… 16,95€
 AMB ROVELL D’OU, GUANCIALE CRUIXENT I GRANA PADANO, LLIGADA 
AL MOMENT  AMB PEBRE NEGRE ACABAT DE MOLDRE (G/L/H)

RAVIOLIS AMB CARBASSÓ I GAMBES  .…………………  21,50€
SALTEJATS AMB MANTEGA DE SÀLVIA, ACOMPANYATS D’STRACCIATELLA , 
VINAGRETA DE CÍTRICS I TÀRTAR DE GAMBA DE PALAMÓS. (G/L/O/FS)

PASTA PESTO ALLA GENOVESE ……………………………  16,90€
PASTA AMB PESTO D’ALFÀBREGA FRESCA, PINYONS I GRANA PADANO, 
AMB TOMÀQUET CONFITAT I OLI D’OLIVA VERGE EXTRA (G/L/O/FS)

PASTA ALLA NAPOLITANA …………………………………..  15,00€
AMBA TOMÀQUET SAN MARZANO, ALLS CONFITATS I 
ALFÀBREGA FRESCA  (G/L/H)

LES NOSTRES CARNS

Amb carbò Marabú al forn “mi brasa”

TXULETÓN DE VEDELLA DE GIRONA 500g ………….. 28,50€

FILET DE VEDELLA DE GIRONA 200g   …………………… 29,50€

TATAKI DE VEDELLA 200g    ………………………………… 26,50€

LAGARTO DE PORC IBÈRIC DE GLÁ ………………………  22,95€

CUIXA DE POLLASTRE DESOSSADA ………………………… 14,95€

ENTRAMA DE VEDELLA DE GIRONA ………..……………   19,95€

MILANESA DE VEDELLA AMB PATATES FEGIDES ……  18,50€ .

TXULETÓN DE VACA PREMIUM ( IDEAL PER COMPARTIR )

30 DIES DE MADURACIÓ, FILETEJAT I ACABAT A TAULA 

DESDE 68€ (800g APROX)   PREU: 8,50€/100G

  QUALSEVOL EXTRA TE UN COST ADDICIONAL

        NO ES REALITZEN MODIFICACIONS ALS PLATS

         LA TERRASSA TÈ UN SUPLEMENT DEL 5 %

     EXTRA DE SALSA 1,50€

        ENVASOS PER EMPORTAR 1,50€

PER A UNA MILLOR ORGANITZACIÓ,

 NO ES DIVIDEIX EL  COMPTE PER SEPARAT.

HAMBURGUESES

100% vedella de girona en pa de brioix

SANT ANTONI ………………………………………………………  16,90€
CHEDDAR, ENCIAM I TOMÀQUET, COGOMBRE ENVINAGRAT, SALSA 

BURGUER I  PATATES FREGIDES (G/L/H)

GAVARRES   …………………………………………………………  17,90€

AMB LA NOSTRA CARN METXADA A LA BRASA, CHEDDAR FOS, 
CRUIXENT DE PERNIL IBÈRIC, SALSA BBQ I PATATES FREGIDES 

CASOLANES  (G/L/H)

LA PRÈMIUM DE TXULETÒ DE VACA SIEMMENTAL … 18.90€

TRIA EL TEU ESTIL: GAVARRES O SANT ANTONI

MOMENT DOLÇ

TIRAMISÚ CASOLÀ …………………………………………………….. 7,95€
AMB CAFÈ, VI MARSALA,  MASCARPONE, SAVOYARDI I CACAU (G/L/O)

PASTÍS DE FORMATGE PREMIUM AMB FESTUC …………..  8,95€
 COBERTA AMB CREMA DE FESTUC NATURAL I FESTUC TORRAT CRUIXENT. 
(G/L/FS/O)

PASTÍS DE FORMATGE AMB FRUITS VERMELLS ..…………  7,95€
 COBERTA AMB CREMA DE FRUITS VERMELLS (G/L/O)

VOLCÀ CALENT DE XOCOLATA CASOLÀ ……………………  8,50€
ELABORAT AL MOMENT (10 MINUTS), AMB INTERIOR FOS, 
ACOMPANYAT DE GELAT DE VAINILLA. (L/O)

DOS BOLES DE GELAT AMB CRUMBLE DE GALETA ..……. 7,50€
1 BOLA 3,90€ VARIS SABORS SEGONS TEMPORADA (G/L/FS)

AFFOGATO ........................................................……. 7,50€
CRUMBLE DE GALETA, GELAT DE VAINILLA I CAFÈ (G/L/FS)

PIZZA DE NUTELLA (ideal per compartir) ……..……………. 9,50€
AMB NATA I AMETLLES I SUCRE GLASS (G/L/FS)

EL CATALANET …………………………………………………………. 8,50€
GELAT DE TURRÓ, CARQUINYOLIS, PÀ DE PASIC AMB AMETLLES I 
RATAFIA (G/L/O/FS)

MADUIXES AL MOSCATO D’ASTI ……………………………….. 9,00€
MADUIXES MACERADES EN MOSCATO D’ASTI, ACOMPANYADES D’UNA 
DELICADA ESCUMA DE MASCARPONE (G/L)

MARGHERITA  ...................................................... 13,50€
TOMÀQUET, MOZZARRELLA, GRANA PADANO I ALFÀBREGA (G/L)

LA TIAGO  ............................................................ 16,95€
TOMÀQUET ,MOZZARELLA I PERNIL DOLÇ (G/L)

DIAVOLITA …………………………………………………………… 16,95€
TOMÀQUET, MOZZARELLA, XORIÇO PICANT, CEBA MORADA,
ORENGÀ I OLIVES (G/L)

NDUJA CALABRESA PICANT ………………………………… 17,50€
TOMÀQUET, MOZZARELLA, NDUJA, FORMATGE DE CABRA I 
TERIYAKY (G/L)

IBERICA ………………………………………………………………. 18,95€
TOMÀQUET, MOZZARELLA, PERNIL IBÈRIC, RUCA I 
ESCATES DE GRAN APADANO (G/L)

CALZONE (Pizza doblegada) ..............................….. 18,00€
TOMÀQUET, MOZZARELLA, XAMPINYONS, PERNIL DOLÇ, OU DUR,
PEBROT VERMELL BRASEJAT I OLIVES (G/L/O)

GONDOLA (Pizza doblegada) ..............................….. 18,95€
TOMÀQUET, MOZZARELLA, XAMPINYONS, PERNIL DOLÇ,
 OU ESCALFAT, SCAMORZA FUMADA I SALAMI (G/L/O/)

BURRATA ......................................................….. 18,95€
TOMÀQUET, MOZZARELLA, STRACCIATELLA DE BURRATA, BRESAOLA,
TOMÀQUET SEMI CONFIT I PESTO GENOVES (G/L/FS)

CAPRICCIOSA ................................................….. 18,95€
TOMÀQUET, MOZZARELLA, CARXOFES, XAMPINYONS, PERNIL DOLÇ,
SALAMI I OLIVES (G/L)

ORTOLANA ................................................….. 18,95€
TOCS DE TOMÀQUET, MOZZARELLA, VERDURES DE TEMPORADA 
ROSTIDES, OLIVES RIVIERA I OLIVADA (G/L)

ANXOVES ......................................................…  18,50€
TOMÀQUET, OLIVES, ALL CONFITAT, ANXOVES DEL CANTÀBRIC, 
XERRYS CONFITATS, PESTO GENOVESE, STRACCIATELLA, TÀPERES 
 (G/L/P)

LA MARCO ................................................….. 17,50€
TOMÀQUET SAN MARZANO A CIBETTI, TOCS DE MOZZARELLA, 
VENTRESCA DE TONYINA, CEBA MORADA,  ORENGA I OLIVES (G/L/P)

Blanques ( sense tomàquet)

CARBONARA  ..................................................…. 16,95€
MOZZARELLA, GUANCIALE, CREMA CARBONARA, ESCAMES DE GRANA 
PADANO I PEBRE NEGRE RECENT MOLTA (G/L/O)

FORMATGES .................................................… 17,50€
MOZZARELLA, GORGONZOLA, SCAMORSA FUMADA, CABRA I PECORINO 
(G/L)

TÒFONA ……………………………………………………………… 19,95€
MOZZARELLA, XAMPINYONS, CREMA DE TÒFONA, OU, TÒFONA DE
TEMPORADA RATLLADA AL MOMENT I PECORINO TRUFAT (G/L/O)

PANUZZO DE MORTADELLA ………………………………  18,50€
PESTO GENOVESE, MORTADELLA DE BOLOGNA CRUIXENT 
STRACCIATELLA I FESTUCS  (G/L/FS)

BARBACOA …………………………………………………………. 18,95€
MOZZARELLA, SCAMORZA FUMADA, CARN DE VEDELLA, 
GUANCIALE, SALSA BARBACOA, CEBA I ALFABREGA (G/L)

BASE DE PIZZA SENSE GLUTEN ………………………… 3,85€
LA BASE AMB GLUTEN QUE SUSTITUIEX YA VA DESCONTADA AL PREU DE VENTA

PER COMPARTIR O NO PIZZES



(G) Gluten (L) Lactosa (H) Huevos (FS) Frutos Secos (P) Pescado

 DESCUBRE NOVEDADES Y OFERTAS EN NUESTRO INSTAGRAM
                    gavarres_pizzeria

POR FAVOR, COMUNIQUE AL PERSONAL DE SALA CUALQUIER TIPO 
DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA.

NUESTROS PLATOS PUEDEN CONTENER TRAZAS DE ALÉRGENOS 

SI PADECE ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA, NO DUDE EN 
INFORMARNOS Y LE OFRECEREMOS UNA ALTERNATIVA ADECUADA.

.

CALAMARES DE COSTA A LA ANDALUZA  ............ …..17,50€
TROCEADO Y FRITO REBOZADOS CON HARINA DE TRIGO (G/P)

ANCHOAS DEL CANTABRICO CON PAN DE CRISTAL…  15,95€
6  FILETES DE ANCHOAS 00 Y  PAN DE CRISTAL CON TOMATE (G/P)

CROQUETAS CASERAS DE RUSTIDO ………………………  10,90€
5 UNIDADES  (G/L/H)

BRAVAS GAVARRES ...........................................… 8,50€
CON NUESTRA SALSA BRAVA A PARTE (G/L/H)

NACHOS GAVARRES A LA BRASA …………………………… 16,95€
CON QUESO FUNDIDO, GUACAMOLE, PICO DE GALLO,JALAPEÑOS, 
FRIJOLES, CREMA AGRIA Y CARNE MECHADA DE TERNERA (L)

STEAK TARTAR DE TERNERA DE GIRONA ….…………    22,95€
ALCAPARRAS, PEPINILLO, CEBOLLINO, CHALOTA, HUEVO DURO, 
TOSTADITAS Y PATATAS FRITAS (G/L/H)

BRIOCHE HOT DOG DE SALMÓN NORUEGO …….……   14,95€
MARINADO EN SOJA Y SALSA SPICY, CON GUACAMOLE, 
ALGA WAKAME, CEBOLLINO Y HUEVAS DE TOBIKO. (G/L/P)

BRIOCHE HOT DOG DE ATUN ROJO …….……………….. 19,50€
GUACAMOLE, COULIS DE MANGO, HUEVAS DE WASABI, VINAGRETA 
ASIÁTICA DE SOJA, ACEITE DE SÉSAMO Y TERIYAKI (G/L/P)

CORAZONES DE ALCACHOFAS A LA BRASA ……………. 16.50€
TRES UNIDADES CON VINAGRETA DE CITRICOS Y PISTACHOS (FS)

BEREJENA A LA BRASA …………………………………………. 14.95€
CON AGUACATE, CEBOLLA MORADA, CREMA AGRIA, AJONJOLI
 Y SALSA TERIYAKI (G/L/FS)

PAN DE CRISTAL …………………. ............................……. 3,95€
CON TOMATE Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA (G)

FOCACCIA  ....................... …………………………………….. 6,50€
NUESTRA BASE DE PIZZA CON ACEITE DE OLIVA Y OREGANO (G)

FOCACCIA DE AJO  ................ ……………………………….. 8,50€
BASE DE PIZZA CON ACEITE DE AJO Y GRANA PADANO (G/L)

MARGHERITA  .................................................... … 13,50€
TOMATE, MOZZARELLA, GRANA PADANO Y ALBAHACA (G/L)

LA TIAGO ……………………………………………………………. 16,95€
TOMATE, MOZZARELLA Y JAMÓN DULCE (G/L)

DIAVOLITA ................................................………… 16,95€
TOMATE, MOZZARELLA, CHORIZO PICANTE, CEBOLLA MORADA,
 ORÉGANO Y ACEITUNAS (G/L)

NDUJA CALABRESA PICANTE  .........................……. 17,50€
TOMATE, MOZZARELLA, NDUJA PICANTE, QUESO DE CABRA
 Y TERIYAKY (G/L)

IBÉRICA ……………………………………………………………… 18,95€
TOMATE, MOZZARELLA, JAMÓN IBÉRICO, RÚCULA Y ESCAMAS DE
GRANA PADANO (G/L)

CALZONE (pizza doblada) ……… ......................... ….. 18,95€
TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIÑONES, JAMÓN DULCE, HUEVO DURO    Y
PIMIENTO ROJO ASADO  (G/L/H)

GONDOLA (pizza doblada) ……… ........................ ….. 19,50€
TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIÑONES, JAMÓN DULCE, SCAMORZA 
AHUMADA, SALAMI Y HUEVO DURO (G/L/H)

BURRATA ……………………………………………………………   18,90€
TOMATE, MOZZARELLA, STRACCIATELLA DE BURRATA, BRESAOLA, 
TOMATE SEMI CONFIT Y PESTO GENOVÉS (G/L/FS)

CAPRICCIOSA  .......................................................  18,95€
TOMATE, MOZZARELLA, ALCACHOFAS, CHAMPIÑONES, JAMON DULCE,
SALAMI Y ACEITUNAS (G/L)

ORTOLANA  .......................................................  18,95€
TOQUES DE TOMATE, MOZZARELLA, VERDURAS DE ESTACIÓN , OLIVA 
RIVIERA Y OLIVADA (G/L)

ANCHOAS  ...........................................................  18,50€
TOMATE, OLIVAS, AJO CONFITADO, ANCHOAS  DEL CANTÁBRICO,
CHERRY CONFITADO, ALCAPARRAS, PESTO GENOVESE Y
STRACCIATELLA (G/P)

LA MARCO  .......................................................... 17,50€
TOMATE SAN MARZANO A CUBETTI , TOQUES DE MOZZARELLA, 
CEBOLLA MORADA, OLIVA RIVIERA , VENTRESCA DE ATUN Y ORÉGANO
 (G/L/P)

Blanca s ( sin tomate)

CARBONARA AUTENTICA ............................……….. 16,95€
MOZZARELLA, GUANCIALE, CREMA CARBONARA, ESCAMAS DE
GRANA PADANO Y PIMIENTA NEGRA RECIÉN MOLIDA (G/L/H)

CINCO QUESOS …………………………………………………… 17,50€
MOZZARELLA, GORGONZOLA, SCAMORSA AHUMADA, CABRA Y
PECORINO (G/L)

TRUFA ………………………………………………………………… 19,95€
MOZZARELLA, CHAMPIÑONES, CREMA DE TRUFA, HUEVO, TRUFA DE
TEMPORADA RALLADA AL MOMENTO Y QUESO PECORINO TRUFADO 
(G/L/H)

PANUOZZO DE MORTADELLA   ……………………………. 18,50€
PESTO GENOVESE, MORTADELLA DE BOLOGNA CRUJIENTE , 
STRACIATELLA, Y PISTACHO TRITURADO (G/L/FS)

BARBACOA …………………………………………………………. 18,95€
MOZZARELLA, SCAMORZA AHUMADA, CARNE DE TERNERA MECHADA
GUANCIALE Y SALSA BARBACOA,(G/L)

BASE DE PIZZA  SIN GLUTEN …………………..………… 3,85 €
LA BASE CON GLUTEN QUE SUSTITUYE VA DESCONTADA EN EL PRECIO DE VENTA

PIZZASPARA COMPARTIR O NO

ENSALADAS

LA CESAR  ...........................................................  16,00€
MIX DE LECHUGAS CON POLLO CONFITADO, JAMÓN CRUJIENTE, 
CROUTONES, ESCAMAS DE GRANA PADANO Y HUEVO DURO, CON 
NUESTRA SALSA CÉSAR (G/L/P/H)

BURRATA......................................................... 13,95€
BURRATA ITALIANA SOBRE TARTAR DE TOMATE FRESCO ALIÑADO, 
ACOMPAÑADA DE ACEITE DE ALBAHACA Y POLVO DE OLIVADA 
DESHIDRATADA (L)

QUESO DE CABRA ………………………………………………..  14,50€
MIX DE LECHUGAS CON QUESO DE CABRA, TOMATE CHERRY, MANZANA 
VERDE, CON VINAGRETA DE PISTACHO Y FRUTOS SECOS (L/FS)

LA COP DE PUNY ……………………………………………….   14,95€
TOMATES DE TEMPORADA CON CEBOLLA ENCURTIDA, OLIVAS Y 
VENTRESCA DE ATUN (P)

 PASTA FRESCA

Hecha al momento

RAVIOLIS DE RICOTA Y ESPINACAS  ..................…… 18,50€
150G DE RAVIOLIS CON TOMATE SAN MARZANO Y STRACCIATELLA 
CREMOSA (G/L/H)

SPAGHETTIS A LA CARBONARA ...........................…   16,95€
CON YEMA DE HUEVO, GUANCIALE CRUJIENTE Y GRANA PADANO, 
TERMINADA CON PIMIENTA NEGRA RECIEN MOLIDA. (G/L/H)

RAVIOLIS DE CALABACIN Y GAMBAS ..............  21,50€
SALTEADOS EN MANTEQUILLA DE SALVIA CON STRACIATELLA Y CITRICOS
Y TARTAR DE GAMBA DE PALAMOS 

PASTA ALLA PESTO ALLA GENOVES  ...........................  16,90€
PESTO DE ALBAHACA FRESCA, PIÑONES Y GRANA PADANO, CON TOMATE 
CONFITADO Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA (G/L/H/FS)

PASTA ALLA NAPOLITANA  ………………………….………  15,00€
CON TOMÀTE SAN MARZANO AJOS CONFITADOS Y ALBAHACA 

NUESTRAS CARNES

Con carbón marabú al horno “mi brasa”

TXULETÓN TERNERA DE GIRONA 500g  …………..……. 28,50€

FILETE DE TERNERA DE GIRONA 200g …………………… 29,50€

LOMO BAJO DE TERNERA FILETEADO 200g    …………   26,50€

LAGARTO DE CERDO IBÉRICO DE BELLOTA ……………..  22,95€

MUSLO DE POLLO DESGUESADO ……………………………   14,95€

ENTRAMA DE TERNERA DE GIRONA FILETEADA …  19,95€

MILANESA DE TERNERA  CON FRITAS ……………………… 18,50€

TXULETÓN DE VACA PREMIUM (IDEAL PARA COMPARTIR) 
30 DIAS DE MADURACIÓN, FILETEADO Y ACABADO EN MESA

 DESDE 68€ (800g APROX)   PRECIO: 8,50€/100 G

HAMBURGUESAS

100% ternera de girona en pan brioche

SANT ANTONI ................................................….. 16,90€
CHEDDAR FUNDIDO, LECHUGA Y TOMATE, PEPINILLO AGRIDILCE, 

SALSA BURGUER Y  PATATAS FRITAS CASERAS (G/L/H)

GAVARRES BBQ…………………………………………………….  17,90€
 CON NUESTRA CARNE MECHADA A LA BRASA ,CHEDDAR 
FUNDIDO, CRUJIENTE DE JAMÓN IBÉRICO , SALSA BBQ Y 

PATATAS FRITAS CASERAS (G/L/H)

LA PREMIUM DE CHULETÓN DE VACA SIMMENTAL … 18,90€

 ELIGE TU ESTILO: GAVARRES O SANT ANTONIO

MOMENTO DULCE

TIRAMISÚ CASERO TRADICIONAL ……………................ 7,95€
CAFÉ ARÁBICO, VINO MARSALA, QUESO MASCARPONE, SAVOYARDI Y
CACAO (G/L/H)

TARTA DE QUESO PREMIUM CON PISTACHO NATURAL . 8,95€
 CON CREMA DE PISTACHO NATURAL Y PISTACHO TOSTADO CRUJIENTE.  
(G/L/FS/H)

TARTA DE QUESO PREMIUM CON FRUTOS ROJOS  …….. 7,95€
CUBIERTA CON CREMA DE FRUTOS ROJOS  (G/L/H)

VOLCAN DE CHOCOLATE CALIENTE Y CASERO  ……….  8,50€
ELABORADO AL MOMENTO (10 MINUTOS), CON INTERIOR FUNDENTE, 
ACOMPAÑADO DE HELADO DE VAINILLA. (L/H)

2 BOLAS DE HELADO CON CRUMBLE DE GALLETA  …… 7,50€
1BOLA .. 3,90 € VARIOS SABORES, PREGUNTAR (G/L/FS)

AFFOGATO.............................................................   7,50€
CRUMBLE DE GALLETA, HELADO DE VAINILLA Y CAFÉ (G/L/FS)

PIZZA DE NUTELLA (ideal para compartir) ……………. …  9,50€
PIZZA DE NUTELLA CON NATA, AVELLANAS Y AZÚCAR GLASS (G/L/FS)

EL “CATALANET” ……………… .....................................  8,50€
HELADO DE TURRÒN, CARQUIÑOLIS, BIZCOCHO DE ALMEDRAS 
Y RATAFÍA (G/L/H/FS)

FRESAS AL MOSCATO  DE ASTI …………… .....................  9,00€
FRESAS AL MOSCATO CON ESPUMA DE MASCARPONE (G/L)

CUALQUIER EXTRA TIENE UN COSTE ADICIONAL

NO SE REALIZAN MODIFICACIONES EN LOS PLATOS

LA TERRAZA TIENE UN SUPLEMENTO DEL 5 %

EXTRA DE SALSA (1,50€)

ENVASES PARA LLEVAR (1,50€)

POR UNA MEJOR ORGANIZACION, 
NO SE DIVIDE LA CUENTA POR SEPARADO



PIZZA
MARGHERITA ................................................   13,50€
TOMATO, MOZZARRELLA, GRANO PADANO AND BASIL (G/L)

TIAGO  ............................................................  16,95€
TOMATO, MOZZARELLA AND ITALIAN SWEET HAM (G/L)

DIAVOLITA  ......................................................  16,95€
TOMATO, MOZZARELLA, SPICY CHORIZO, ONION AND OLIVE (G/L)

SPICY CALABRESE NDUJA  ............................... 17.50€
TOMATO, MOZZARELLA, NDUJA, GOAT CHEESE AND HONEY (G/L)

IBERIAN HAM  ..................................................  18,95€
TOMATO, MOZZARELLA, IBERIAN HAM, ARUGULA AND
 GRANO PADANO FLAKES (G/L)

CALZONE (folded pizza)  .................................... 18,00€
TOMATO, MOZZARELLA, ITALIAN SWEET HAM, MUSHROOMS, 
BOILED EGG AND RED PEPPER  (G/L/E)

GONDOLA (folded pizza)  ....................................  18,95€
TOMATO, MOZZARELLA, ITALIAN SWEET HAM, MUSHROOMS, 

 SCAMORSA SMOKED, SALAME AND EGG (G/L/E)

BURRATA  ......................................................  18,90€
TOMATO, MOZZARELLA, STRACCIATELLA, BRESAOLA, SEMI CONFIT
TOMATO AND GENOESE PESTO (G/L/N)

CAPRICCIOSA ………………………………………………..   18,95€
TOMATO, MOZZARELLA, ARTICHOKES, MUSHROOMS, SWEET HAM,
SALAME AND OLIVES (G/L)

ORTOLANA ………………………………………………..   18,95€
TOMATO, MOZZARELLA, SEASONAL ROASTED VEGETABLES,
 RIVIERA OLIVES AND OLIVE TAPENADE (G/L)

ANCHOVIES ……………………………………………………   18,50€
TOMATO, OLIVES, CONFIT GARLIC, CANTABRIAN ANCHOVIES, CONFIT 
CHERRY TOMATOES, CAPERS, GENOESE PESTO AND STRACCIATELLA (G/F)

MARCO  .........................................................  17,50€
DICED SAN MARZANO TOMATO, TOUCHES OF MOZZARELLA, RED ONION, 
RIVIERA OLIVES, TUNA BELLY AND OREGANO (G/F)

White (without tomatoes)

CARBONARA …………………………………………………..  16,95€
MOZZARELLA, GUANCIALE, CARBONARA CREAM, GRANA PADANO FLAKES 
AND BLACK PEPPER (G/L/E)

CHEESES  ......................................................... 17,50€
MOZZARELLA, GORGONZOLA CHEESE, SCAMORSA SMOKED, GOAT
CHEESE AND PECORINO (G/L)

TRUFFLE ....................................................….  19,95€
MOZZARELLA, MUSHROOMS, TRUFFLE CREAM, EGG, FRESHLY GRATED
SEASONAL TRUFFLE AND TRUFFLED PECORINO (G/L/E)

MORTADELLA PANUOZZO  ............................... 18,50€
GENOESE PESTO, CRISPY BOLOGNA MORTADELLA, STRACCIATELLA AND 
CRUSHED PISTACHIOS (G/L/N)

BARBECUE ......................................................  18,95€
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SMOKED SCAMORZA, GUANCIALE, BEEF, 
BARBECUE SAUCE, CRISPY ONIONS AND BASIL (G/L)

OUR FOCACCIA  .................................................6,50€
OUR PIZZA BASE WITH OLIVE OIL AND OREGANO (G)

OUR GARLIC FOCACCIA  .....................................8,50€
PIZZA BASE WITH GARLIC OIL AND GRANA PADANO (G/L)

GLUTEN FREE BASE PIZZA ................................3,85 €

SALADS

CESAR ……………………………………………………………… 16,00€
MIXED LETTUCE WITH CONFIT CHICKEN AND CRISPY HAM, CROUTONS, 
GRANA PADANO SHAVINGS AND BOILED EGG, WITH CAESAR DRESSING. 

(G/L/E/F)

BURRATA  .......................................................  14,00€
CREAMY ITALIAN BURRATA SERVED ON A SEASONED FRESH TOMATO 
TARTARE, FINISHED WITH BASIL OIL AND DEHYDRATED OLIVE TAPENADE 
POWDER. A FRESH, ELEGANT DISH FULL OF MEDITERRANEAN FLAVOURS. (L)

COP DE PUNY ................................................... 14,95€
SEASONAL TOMATOES WITH PICKLED ONION, OLIVES AND TUNA BELLY (F)

GOAT CHEESE  ………………………………………………………  14,50€
MIXED LETTUCE WITH GOAT CHEESE, CHERRY TOMATOES AND GREEN 
APPLE, WITH PISTACHIO VINAIGRETTE AND NUTS. FRESH AND WELL 
BALANCED. (L/N)

FRESH PASTA MADE AT THE MOMENT

RICOTTA AND SPINACH RAVIOLIS  ..................... 18,50 €
HOMEMADE RAVIOLI FILLED WITH RICOTTA AND SPINACH, 
SERVED WITH SAN MARZANO TOMATO AND CREAMY 
STRACCIATELLA (G/L/N/E)

SPAGHETTIS  WITH CARBONARA  ....................... 16,95 €
TRADITIONAL ITALIAN CARBONARA WITH EGG YOLK, CRISPY 
GUANCIALE AND GRANA PADANO, FINISHED WITH FRESHLY 
GROUND BLACK PEPPER. (G/E/L)

ZUCCHINIAND PRAWN RAVIOLIS …………………….  21,50 €

RAVIOLI SAUTÉED IN SAGE BUTTER, SERVED WITH CREAMY 
STRACCIATELLA, CITRUS VINAGRETTE AND PALAMÒS 
PRAWN TARTARE (L/G/F/N)

PASTA PESTO GENOVESE   ..........................……  16,90 €
FRESH BASIL PESTO WITH PINE NUTS AND GRANA PADANO, 
SERVED WITH CONFIT CHERRY TOMATOES AND EXTRA VIRGIN 
OLIVE OIL. (G/F/E)

PASTA ALLA NAPOLITANA  ...........…………………… 15,00 €
 PASTA WITH AUTHENTIC SAN MARZANO TOMATO SAUCE, 
CONFIT GARLIC AND FRESH BASIL 

   )

TO SHARE AND CHAT

ANDALUSIAN-STYLE FRIED SQUID............…………  17,50€
LIGHTLY BATTERED AND FRIED WITH WHEAT FLOUR. (G/F)

CANTABRIAN ANCHOVIES ……………………………….. 15,95€
6 ANCHOVY FILLETS, CRYSTAL BREAD WITH TOMATO (G/F)

ROAST MEAT CROQUETTES …………………………….. 10,90€
FIVE UNITS HOMEMADE (G/L/E/F)

BRAVAS GAVARRES ………………………………………………. 8,50 €
WITH OUR HOMEMADE BRAVA SAUCE SERVED ON THE SIDE (G/L)

NACHOS GAVARRES ………………………………………….. 16,95€
CORN CHIPS WITH MELTED CHEESE, GUACAMOLE, PICO DE GALLO, 
JALAPEÑOS, BEANS, SOUR CREAM AND SLOW-COOKED BEEF. (L)

GIRONA BEEF STEAK TARTAR  ............................22,95€
CAPERS, GHERKIN, CHIVES, SHALLOTS, HARD-BOILED EGG, TOAST, AND POTATO 
CHIPS (G/L/E)

SALMON TARTAR HOT DOG BRIOCHE ……………… 14,95€
SERVED ON BRIOCHE BREAD, MARINATED WITH SPICY SAUCE, SOY, 
AVOCADO,CHIVES, WAKAME SEAWEED, AMD TOBIKO CAVIAR (G/L/F)

BLUEFIN TUNA HOT DOG BRIOCHE ..................... 19.50€
CREAMY GUACAMOLE, MANGO COULIS, WASABI ROE AND AN ASIAN 
VINAIGRETTE OF SOY SAUCE, SESAME OIL AND TERIYAKI. (G, L, F)

BRAISED ARTICHOKES  ...................................... 16.50€
THREE PIECES SERVED WITH A CITRUS VINAIGRETTE AND TOASTED 
PISTACHIOS (N)

CHARGRILLED EGGPLANT ................................. 14.95€
WITH AVOCADO, RED ONION, SOUR CREAM, SESAME AND TERIYAKI SAUCE
(G/L/N).

PORTION OF CRYSTAL BREAD  ............................ 3,95€
WITH TOMATO AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL (G)

               OUR MEATS
with marabù charcoal in the oven “mi brasa”

ENTRECOT DE GIRONA 500g  ……………………………… 28,50 €

VEAL FILLET FROM GIRONA200g …………………… 29,50 €

VEAL TATAKI 200g ……………………………………………… ……    26,50 €

ACORN-FED IBERIAN PORK “LAGARTO”  .............. …. 22,95 €

BONELESS CHICKEN THIGH ……………………………………….. 14,95 €

GIRONA SKIRT STEAK …………………………………………… 19,95 €

VEAL MILANESE  WITH FRENCH FRIES ………………….. 18,50€

PREMIUM BEEF TXULETÓN (IDEAL FOR SHARING)

30-DAY DRY-AGED SELECTION, CARVED AND FINIDE FOR AN 
ELEVATED EXPERIENCE.ISHED TABLES

FROM 68€ (APPROX. 800G) – 8,50€/100G

BURGERS

SANT ANTONI .................................................  16,90€
WITH MELTED CHEDDAR, FRESH LETTUCE, TOMATO, SWEET AND 

SOUR PICKLES, OUR SIGNATURE BURGER SAUCE AND HOMEMADE 
FRIES (G/L/E)

GAVARRES  .....................................................  17,90€
WITH OUR CHARGRILLED PULLED BEEF, MELTED CHEDDAR, CRISPY 

IBERIAN HAM, BBQ SAUCE AND HOMEMADE FRIES (G/L/E)

PREMIUM SIMMENTAL RIBEYE BURGER …………….  18,90€
CRAFTED FROM PREMIUM SIMMENTAL RIBEYE BEEF.

CHOOSE YOUR STYLE: SANT ANTONI OR GAVARRES.

SWEET MOMENT
HOMEMADE TIRAMISU..................................... 7,95€
WITH COFFEE, MARSALA WINE, SAVOYARDI, MASCARPONE AND 
COCOA (G/L/E)

PREMIUM PISTACHIO CHEESECAKE......... 8,95€
CREAMY, SLOW-BAKED, TOPPED WITH NATURAL PISTACHIO 
CREAM AND CRUNCHY PISTACHIOS.(G/L/N/E)

CHEESECAKE WITH RED BERRIES .......………………… 7,95€
CREAMY, SLOW-BAKED, TOPPED WITH RED BERRY SAUCE.
(G/L/N/E)

HOMEMADE CHOCOLATE LAVA CAKE …………………. 8,50€

MADE TO ORDER (10 MIN) WITH A MOLTEN CENTER, SERVER 
WITH VAINILLA ICE CREAM (L/E)

TWO BALLS OF VARIOUS ICE CREAM ................. 7,50€
(A BALL 3,90 €) SEVERAL FLAVORS ACCORDING TO SEASON, 
ASK THE WAITER (G/L/N)

AFFOGATO .....................................................… 7,50€
COOKIE CRUMBLE, VAINILLA ICE CREAM AND  COFFEE (G/L/N)

PIZZA NUTELLA (PERFECT FOR SHARING) 9,50€
PIZZA DOUGH BASE, WITH CREAM, HAZELNUTS AND POWDERED 
SUGAR (G/L/N)

EL “CATALANET” ........................................……..  8,50€
 TURRÓN ICE CREAM, CARQUIÑOLIS, ALMOND SPONGE CAKE 
AND RATAFÍA. (G/L/E/N)

STRAWBERRIES WITH MOSCATO D’ASTI ................ 9,00€
STRAWBERRIES MARINATED IN MOSCATO D’ASTI, SERVED WITH A 
DELICATE MASCARPONE FOAM. (G/L/E/N)

ANY EXTRA IS CHARGET SEPARATELY
        MODIFICATIONS TO DISHES ARE NOT ACCEPTED

THE TERRACE HAS A 5% SUPPLEMENT
EXTRA SAUCE €1.50

TAKEAWAY CONTAINER €1.50

G) Gluten - (L) Lactose - (E) Egg s - (N) Nuts - (F) Fi sh
MORE NEWS FOLLOW US! IG: gavarres_pizzeria

PLEASE INFORM THE STAFF OF ANY FOOD 
INTOLERANCES. OUR DISHES MAY CONTAIN 

TRACES OF ALLERGENS LISTED IN EU 
REGULATION 1169/2011. IF YOU HAVE A 

FOOD INTOLERANCE, PLEASE LET US KNOW 
AND WE WILL OFFER YOU AN ALTERNATIVE.



HAMBURGERS
SANT ANTONI ………………………………………………….  16,90€

AVEC CHEDDAR FONDU, LAITUE FRAÎCHE, TOMATE, 
CORNICHONS AIGRE-DOUX, NOTRE SAUCE BURGER ET FRITES 

MAISON (G/L)

GAVARRES …………………………………………………………17,90€
AVEC NOTRE VIANDE EFFILOCHÉE CUITE À LA BRAISE, CHEDDAR 
FONDU, CROUSTILLANT DE JAMBON IBÉRIQUE, SAUCE BBQ ET 

FRITES MAISON (G/L/O)

PREMIUM CÔTE DE BŒUF PREMIUM SIMMENTAL .. 18,90€
CHOISISSEZ VOTRE STYLE : GAVARRES OU SANT ANTONIO

MOMENT DE DOUCEUR

TIRAMISU AUT CAFE MOT ................................. 7,95€
AVEC CAFÉ ARABICA, VIN MARSALA, MASCARPONE ET 
SAVOYARDI (G/L/FS/O)

GÂTEAU AU FROMAGE À LA PISTACHE …………….. 8,95€
AVEC CRÈME DE PISTACHE ET BISCUIT CRUMBLE (L/FS/O)

GÂTEAU AU FROMAGE  AUX FRUITS ROUGES ....… 7,95€
CHEESECAKE CRÉMEUX CUIT À BASSE TEMPÉRATURE, NAPPÉ 
D’UNE CRÈME AUX FRUITS ROUGES. (G, L, H)

VOLCAN AU CHOCOLAT CHAUD MAISON ........….  8,50€
PRÉPARÉ À LA MINUTE , AVEC UN CŒUR 
FONDANT AU CHOCOLAT, ACCOMPAGNÉ D’UNE GLACE À 
LA VANILLE. (L, H)

DEUX BOULES DE CRÈME GLACÉE DIVERS .......... 7,50€
(UNE BOLA 3,90 €)
DIFFÉRENTS PARFUMS SELON SAISON, DEMANDER AU SERVEUR 
(G/L/FS)

AFOGATO ....................................................... 7,50€
SABLE DE BISCUIT AUX FRUITS SECS, CRÈME GLACÉE À LA 
VANILLE ET CAFÉ (G/L/FS)

PIZZA AVEC NUTELLA ………………………………………. 9,50€
AVEC NUTELLA, CRÈME, NOISETTES ET SUCRE GLASS (G/L/FS)

NOTRE « CATALANET  .......................................  8,50€
GLACE AU NOUGAT, CARQUIÑOLIS, GÉNOISE AUX AMANDES ET 
RATAFIA ROUSSET (G/L/O/FS)

FRAISES AU MOSCATO D’ASTI …………………………... 9,00€
FRAISES MACÉRÉES AU MOSCATO D’ASTI, ACCOMPAGNÉES 
D’UNE DÉLICATE MOUSSE DE MASCARPONE (G/L/FS)

VEUILLEZ INFORMER NOTRE PERSONNEL DE SALLE 
DE TOUTE ALLERGIE OU INTOLÉRANCE 

ALIMENTAIRE.

NOS PLATS PEUVENT CONTENIR DES TRACES 
D’ALLERGÈNES.

SI VOUS SOUFFREZ D’UNE ALLERGIE OU D’UNE 
INTOLÉRANCE ALIMENTAIRE, N’HÉSITEZ PAS À NOUS 

EN INFORMER ; NOUS VOUS PROPOSERONS UNE 
ALTERNATIVE ADAPTÉE.

SALADES

LE CÉSAR  .........................................................  16,00€
LAITUE MIXTE, POULET CONFIT, JAMBON CROUSTILLANT, 
CROÛTONS, FLOCONS DE GRANA PADANO, ŒUF ET SAUCE CÉSAR 
(G/L/O/F)

BURRATA .......................................................  14,00€
BURRATA ITALIENNE SUR TARTARE DE TOMATE FRAÎCHE 
ASSAISONNÉE, ACCOMPAGNÉE D'HUILE DE BASILIC ET DE 
POUDRE D'OLIVADE DÉSHYDRATÉE.(L)

COP DE PUNY .............................………………….  14,95€
TOMATES DE SAISON AVEC OIGNON MARINÉ, OLIVES ET 
VENTRÈCHE DE THON (P)

FROMAGE DE CHÈVRE.....................................   14,50€
LAITUE MÉLANGÉE, TOMATES CERISES, POMME, VINAIGRETTE À 
LA PISTACHE AVEC VINAIGRE DE CHARDONNAY ET NOIX (L/FS)

 NOS PÂTES FRAÎCHES FAITES SUR LE MOMENT

RAVIOLIS DE RICOTTE ET ÉPINARDS................. ….  18,50€
5 UNITÉS AVEC PESTO ROSSO, TOMATES RÔTIES ET 
STRACCIATELLA (G/L/FS/O)

SPAGUETTIS  À LA CARBONARA .........................    16,95€
L’AUTHENTIQUE AU JAUNE D’OEUF AVEC GUANCIALE, PARMESAN 
ET POIVRE NOIR FRAÎCHEMENT MOULU (G/L/O)

PÂTES AU PESTO ALLA GENOVESE ………………………  16,90€
PESTO AU BASILIC FRAIS, PIGNONS DE PIN ET GRANA PADANO, 
ACCOMPAGNÉ DE TOMATES CONFITES ET D’HUILE D’OLIVE 
VIERGE EXTRA. FRAIS, AROMATIQUE ET RICHE EN SAVEUR (G/O)

RAVIOLIS DE COURGETTE ET CREVETTES ……………  21,50€
RAVIOLIS SAUTÉS AU BEURRE DE SAUGE, ACCOMPAGNÉS DE 
STRACCIATELLA CRÉMEUSE, VINAIGRETTE AUX AGRUMES ET 
TARTARE DE CREVETTES DE PALAMÓS  (G/L/F/O/N)

PASTA ALLA NAPOLITANA ………………………………….  15,00€
PÂTES ARTISANALES À L’AUTHENTIQUE SAUCE TOMATE SAN 
MARZANO, AIL CONFIT ET BASILIC FRAIS (G/O)

POUR PARTAGER OU PAS

CALAMARS À L´ANDALOUSE  ..............  …………………17,50€
CALAMAR EN MORCEAUX FRIT AVEC FARINE DE POIS CHICHES 
(G/P)

ANCHOIS DE CANTABRIE AVEC PAIN DE CRISTAL .....  15,95€
6 FILETS D’ANCHOIS 00 AVEC PAIN DE CRISTAL ET TOMATE. (G/P)

CROQUETTES RÔTIES .................................………   10,90€
5 PIÈCES FABRIQUÉES PAR NOS SOINS  (G/L/O)

BRAVAS GAVARRES ……………………………………..………  8,50€
AVEC NOTRE SAUCE BRAVA À CÔTÉ (G/FS/O)

NACHOS GAVARRES (idéal à partager) ..……………….. 16,95€
ILS NE VIENNENT PAS D'UN SAC !! AVEC DU CHEDDAR, DU 
GUACAMOLE, DU PICO DE GALL, DES JALAPEÑOS, HARICOTS NOIRS 
ET BŒUF À LA GAVARRES (G/L)

STEAK TARTARE DE BOEUF DE GÉRONE  ................  22,95€
CÂPRES, CORNICHON, OIGNON NOUVEAU, MOUTARDE ET JAUNE 
D'ŒUF (G/L/O)

HOT-DOG BRIOCHÉ AU TARTARE DE SAUMON ........ 14,95€
DANS UN PAIN BRIOCHÉ MARINÉ AVEC SAUCE ÉPICÉE, SOJA, 
AVOCAT, CIBOULETTE, ALGUES GUAKAME ET ŒUFS DE TOBIKO (G/P)

BRIOCHE HOT-DOG AU THON ROUGE ..................19,50 €
GUACAMOLE CRÉMEUX, COULIS DE MANGUE, ŒUFS DE WASABI ET 
VINAIGRETTE ASIATIQUE À BASE DE SAUCE SOJA, D’HUILE DE 
SÉSAME ET DE TERIYAKI (G, L, P)

ARTICHAUTS BRASSÉS  .................................. …….16.50€
TROIS PIÈCES ACCOMPAGNÉES D’UNE VINAIGRETTE AUX AGRUMES 
ET DE PISTACHES TORRÉFIÉES. (  )

AUBERGINE GRILLÉE À LA BRAISE  ......... ……………….14,95€
AVEC AVOCAT, OIGNON ROUGE, CRÈME AIGRE, SÉSAME ET SAUCE 
TERIYAKI.

PORTION DE PAIN CRISTAL ………………………………….   3,95€
AVEC TOMATE ET HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA (L/G)

PIZZAS

MARGUERITA ......................................................  13,50€
TOMATES, MOZZARELLA, GRANA PADANO ET BASILIC (G/L)

TIAGO ............................................................……. 16,95€
TOMATES, MOZZARELLA ET JAMBON DOUX (G/L)

DIAVOLITE   ...................................................…… 16,95€
TOMATE, MOZZARELLA, CHORIZO ÉPICÉ, OIGNON ET OLIVES (G/L)

NDUJA CALABRE ÉPICÉE ................................ ……. 17,50€
TOMATE, MOZZARELLA, NDUJA, FROMAGE DE CHÈVRE ET MIEL (G/L)

IBÉRIQUE  .......................................................…… 18,95€
TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON IBÉRIQUE,ROQUETTE ET ÉCAILLES DE 
GRANA PADANO (G/L)

CALZONE (PIZZA PLIÉE)  ................................. …… 18,00€
TOMATES, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS,JAMBON DOUX, OEUF 
DUR ET POIVRON ROTI (G/L/H)

GONDOLA (PIZZA PLIÉE)  .................................…… 18,95€
TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, JAMBON BLANC, 
SCAMORZA FUMÉE, SALAMI ET ŒUF POCHÉ. (G, L, 0))

BURRATA  ...................................................... …… 18,95€
TOMATE, MOZZARELLA, STRACCIATELLA, BRESAOLA, TOMATE SEMI 
CONFIT ET PESTO GÉNOIS · (G/L/FS)

CAPRICCIOSA    …………………………………………………… 18,95€
TOMATE, MOZZARELLA, ARTICHAUTS, CHAMPIGNONS, JAMBON DOUX,
SALAMI ET OLIVES · (G/L)

ORTOLANA   …………………………………………………… 18,95€
TOUCHES DE TOMATE, MOZZARELLA, LÉGUMES DE SAISON RÔTIS, 
OLIVES RIVIERA ET OLIVADE (G/L)

ANCHOIS  ..................................................……. 18,50€
TOMATE, OLIVES, AIL CONFIT, ANCHOIS DE LA MER 
CANTABRIQUE, TOMATES CERISES CONFITES, CÂPRES, PESTO 
GÉNOIS ET STRACCIATELLA (G/P)

MARCO.......................................................……  17,50€
TOMATE SAN MARZANO EN DÉS, TOUCHES DE MOZZARELLA, 
OIGNON ROUGE, OLIVES RIVIERA, VENTRÈCHE DE THON ET 
ORIGAN (G/L/P)

blanc (pas de tomate)

CARBONARA  ................................................. … 16,95€
MOZZARELLA, GUANCIALE, CREMA CARBONARA, ÉCAILLES DE 
GRANA PADANO ET POIVRE NOIR FRAÎCHEMENT MOULU (G/L/H)

FROMAGES  .....................................................  17,50€
MOZZARELLA, GORGONZOLA, SCAMORSA FUMÉ, CHÉVRE ET 
PECORINO (G/L)

TRUFFE  ..........................................................  19,95 €
MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, CRÈME DE TRUFFE, OEUF, TRUFFE 
NOIRE RÂPÉE AU MOMENT ET PECORINO (G/L/H)

PANUOZZO À LA MORTADELLE ......................... 18,50€
PESTO GÉNOIS, MORTADELLE DE BOLOGNE CROUSTILLANTE, 
STRACCIATELLA ET PISTACHES CONCASSÉES (G/L/FS)

BARBECUE ................................................... …. 18,95€
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SCAMORZA FUMÉE, GUANCIALE, 
BŒUF, SAUCE BARBECUE, OIGNONS CROUSTILLANTS ET BASILIC 
(G/L)

UR FOCACCIA  ................................................... 6,50€
OUR PIZZA BASE WITH OLIVE OIL AND OREGANO (G)

OUR GARLIC FOCACCIA  ..................................... 8,50€
PIZZA BASE WITH GARLIC OIL AND GRANA PADANO (G/L)

BASE SANS GLUTEN ………………………………………….3,80 €

NOS VIANDES
avec du charbon marabú au four “mI brasa”

ENTRECÔTE DE GÉRONE 500g  ......................…….. 28,50 €

FILET DE VEAU DE GÉRONE 200g ……………………..…… 29,50 €

TATAKI DE VEAU 250g … .........................................……. 26,50 €

LÉZARD DE PORC IBÉRIQUE 100% BELLOTA  ....……   22,50 €

CUISSES DE POULET ………………………………………….……14,95 €

CADRE DE VEAU ……………………………………………………  19,95€

ESCALOPE DE VEAU PANÉE AVEC FRITES ………………    18,50€

BOEUF PREMIUM TXULETÓN (Idéale à partager)

CÔTE DE BŒUF AFFINÉE 30 JOURS DÉCOUPÉE EN TRANCHES ET 
TERMINÉE EN SALLE 

À PARTIR DE 68 € (ENV. 800 G) PRIX : 8,50 €/100 G

*TOUT SUPPLÉMENT EST FACTURÉ À PART

LES MODIFICATIONS AUX PLATS NE SONT PAS ACCEPTÉES

LA TERRASSE A UN SUPPLÉMENT DE 5%

SUPPLÉMENT DE SAUCE   1,50 €

EMBALLAGE POUR EMPORTER  1,50 €

G) Gluten - (L) Lactose - (O) Oeuf - (FS) Fruits séchés - (P) Poisswon
NOTRE INSTAGRAM POUR LES NOUVEAUTÉS

gavarres_pizzeria
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